
BURKE’S	  TAVERN	  CATERING	  
ALL	  CATERING	  CHOICES	  ARE	  SERVED	  IN	  HALF	  CHAFING	  DISH	  SIZES	  AND	  SHOULD	  

FEED	  8-‐10	  PEOPLE	  EACH	  
	  
MEAT	  

1. SAUSAGE	  	  (MILD	  OR	  HOT	  ITALIAN)	  SERVED	  WITH	  PEPPERS	  AND	  ONIONS	  
OR	  MARINARA	  AND	  MOZZERELLA	  CHEESE	  

2. MEATBALLS	  SERVED	  IN	  BROWN	  GRAVY	  OR	  SWEDISH	  STYLE	  OR	  MARINARA	  
3. PULLED	  PORK	  SERVED	  WITH	  2	  SIDE	  SAUCES	  
4. CHICKEN	  BREAST	  (STIR-‐FRY	  OR	  MARSALA	  OVER	  RICE	  OR	  MARINARA	  AND	  

MOZZERELLA	  CHEESE)	  
5. HOMEMADE	  MEATLOAF	  WITH	  SPIRAL	  CHEDDAR	  CHEESE	  
6. PORK	  TENDER	  LOIN	  	  
7. HOT	  ROAST	  BEEF	  IN	  AUJUS	  
8. HOTDOGS	  OR	  HAMBURGERS	  
9. LASAGNA	  (MEAT	  OR	  VEGGIE)	  
10. WINGS	  (BONELESS	  OR	  REGULAR)	  

SEAFOOD	  
1. CRAB	  CAKES	  
2. TALAPIA	  (BROILED	  OR	  BREADED)	  
3. FLOUNDER	  (BROILED	  OR	  BREADED)	  
4. BEER	  BATTERED	  FISH	  AND	  CHIPS	  

SALADS	  
1. MAC	  SALAD	  
2. POTATO	  SALAD	  
3. COLESLAW	  
4. GREEN	  SALAD	  

COLD	  DELI	  PLATTERS	  (COMBOS)	  
	   1.ROAST	  BEEF	  
	   2.	  TURKEY	  
	   3.	  CORNED	  BEEF	  
	   4.	  HAM	  
	   5.	  SWISS	  
	   6.	  AMERICAN	  
	   7.PROVOLONE	  
	   8.	  ASST.	  CHEESE	  CUBE	  PLATTERS	  	  
HOT	  SIDES	  

1. MAC	  AND	  CHEESE	  
2. STEAMED	  VEGETABLES	  
3. CHILI	  
4. CON	  QUESO	  DIP	  
5. MOZZERELLA	  HALF	  MOONS	  
6. FRIES	  (FRESH-‐CUT	  OR	  WAFFLE	  OR	  CRINKLE	  



DESSERTS	  
1. CRÈME	  PUFFS	  
2. ECLAIRS	  
3. PIES	  (APPLE	  ,CHEERY,BLUEBERRY)	  
4. SNICKERS	  PIE	  
5. CHOCOLATE	  COVERED	  PUFFS	  

COFFEE,	  TEA,	  SODAS	  
	  
	  
WE	  UNDERSTAND	  THAT	  ALL	  PARTIES	  ARE	  UNIQUE	  SO	  WE	  CAN	  BE	  FLEXIBLE	  IN	  
PREPARING	  YOUR	  PARTY	  TO	  YOUR	  SPECIFIC	  NEEDS.	  THIS	  IS	  JUST	  A	  GUIDELINE	  TO	  
WHAT	  WE	  CAN	  OFFER.	  GIVE	  US	  YOUR	  IDEAS	  AND	  YOUR	  BUDGET	  AND	  WE	  WILL	  

COME	  UP	  WITH	  THE	  BEST	  SOLUTION.	  THANKS	  FOR	  CONSIDERING	  US	  
THE	  BURKES	  


